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JUSTIFICACIÓN: La alimentación es el proceso en el cual el ser humano adquiere y consume los alimentos que le suministre los nutrientes necesarios para realizar sus funciones metabólicas vitales, obte,Sión 

e energía y su desarrollo. En el proceso de la alimentación, el comer pone en juego variables como la composición y las características de los alimentos, la salud del consumidor. su identidad cultural, la dinámica 
e los territorios donde habita, la evolución de las producciones y productores agropecuarios, pesqueros y acuícolas (Muchnik,2006). 

� os alimentos disponibles para consumo humano deben ser de calidad. La calidad es una variable compuesta por distintos enfoques, ya sea como: (i) calidad higiénica, que garantiza que el producto está exento de 
ualquier tipo de contaminación que ponga en riesgo la salud de consumidores, (ii) calidad nutricional, con énfasis a los nutrientes contenidos en el alimento y su impacto sobre la salud (vitaminas, oligoelementos, 
ipidos), (iii) calidad organoléptica, referida a la identificación sensorial del alimento (sabor, textura, aroma), (iv) calidad simbólica, referida al valor cultural e identitario. Podríamos incluir una «calidad 

edioambiental». referida al impacto del producto sobre el medio y, en ciertos casos, una «calidad de uso», referida a la facilidad de utilización del producto (envases y formas de uso) (Muchnik,2006). 

enerar recursos humanos especializados en la producción de alimentos artesanales de calidad e inocuidad a fin de contribuir y promover la producción de estos 
limentos, economía, hábitos alimentarios, calidad de vida y soberanía alimentaria de México. 
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1.- Revisión bibliográfica de información técnico-científica referente a temáticas de calidad e inocuidad en la producción de 
alimentos destinados a la alimentación humana. 
2.- Revisión bibliográfica de información técnico-científica referente a la calidad e inocuidad en la producción de alimentos 
artesanales en México. 
3.- Desarrollar manuales enfocados a la calidad e inocuidad en la producción de alimentos artesanales destinados al consumo 
humano. 
4.- Desarrollo de conclusiones parciales o finales de resultados obtenidos y recomendaciones. 
5.- Elaboración y entrega de informe parcial y final de actividades, así como manual elaborado a asesor de servicio social. 
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1.- Revisión bibliográfica de información técnico-científica referente a temáticas de calidad e inocuidad en la producción de alimentos, calidad e inocuidad. 

2.- Revisión bibliográfica de información técnico-científica referente a la calidad e inocuidad en la producción de alimentos artesanales en México. 

3.- Desarrollar manuales enfocados a la calidad e inocuidad en la producción de alimentos artesanales destinados al consumo humano. 

4.- Desarrollo de conclusiones parciales o finales de resultados obtenidos y recomendaciones. 

5.- Elaboración y entrega de informe parcial y final de actividades, así como manual elaborado a asesor de servicio social. 

Formativas 

Búsqueda, selección, recopilación, análisis de información técnico-científica en la producción de alimentos de calidad e inocuidad y aplicación de conocimiento 

científico-técnico adquirido para desarrollar manuales de calidad e inocuidad en la producción de alimentos artesanales dirigidos al sector comunitario, académica y/o 

productores de alimentos artesanales destinados al consumo humano. 

Retributivas 

Transmitir y/o aplicar los conocimientos científicos y tecnológicos adquiridos en la producción, calidad e inocuidad de alimentos artesanales en la comunidad, sector 

académico y productores para la generación y promoción de alimentos artesanales de calidad destinados al consumo humano. 

Sociales 

Transmitir y/o aplicar los conocimientos científicos y tecnológicos adquiridos en la producción, calidad e inocuidad de alimentos artesanales en el sector comunitario, 



���'! 

Equipo básico de cómputo. Acceso a internet. 

FUENTES DE FINANCIAMIENTO: 

CANTIDAD MENSUAL: $ r s, 

rv-' NO 

-------
[] MATERIALES Y EQUIPO 

(?:: ASESORIA INDIQUE POR CUANTOS MESES: 

r.: VIÁTICOS OTROS APOYOS (ESPECIFIQUE): 
[J CURSOS Y CAPACITACIÓN 

NOMBRE(S): CARGO: TELÉFONO: e-mail: No. Económico 

Mayra Diaz Ramirez Profesor titular C 7225132525 m.diaz@correo.ler.uam.mx 

Armando Rayas Amor 
Profesor titular C 

7224153992 a.rayas@correo.ler.uam.mx 

Alejandro De Jesus Cortes Sanchez 
Investigador por Mexico-CONACYT UAML 

5518530966 aj_cortes@correo.ler.uam.rr 

María Belem Arce Vázquez Profesor Asociado D 5545113918 m.arce@correo.ler.uam.mx 

Miriam Fabiola Fabela Morón Profesor Asociado D 5513652335 mf.fabela@correo.ler.uam.mx 

(CUMPLIMIENTO DE OBJETIVO, No. DE BENEFICIARIOS, IMPACTO ACADÉMICO, IMPACTO SOCIAL, OTROS ESPECIFIQUE) 
1. Elaboración de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada prestadora y/o prestador de servicio social se cumplan en tiempo y forma acorde al 

cronograma de actividades con aprobación de profesor o profesora responsable registrado ante la coordinación de Servicio Social Divisional. 

1. Elaboración de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada prestador o prestadora de servicio social se cumplan en tiempo y forma acorde al 

cronograma de actividades y aprobación de profesor o profesora responsable registrado ante la coordinación de Servicio Social Divisional. 

39145 

39901 

900067 

34204 

43151 

2. Aprobación de reporte final de acuerdo con el Reglamento de Servicio Social a nivel Licenciatura (RSS) de la UAM y los Lineamientos de Servicio Social de la 

División. 
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Se permite el cupo de 10 personas prestadoras anualmente por tres años 
(30 en total)
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