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NOMBRE: Elaboramon de manuales de calidad e inocuidad para la produccion de alimentos artesanales. 2

JUSTIFICACION: La alimentacion es el proceso en el cual el ser humano adquiere y consume los alimentos que le suministre los nutrientes necesarios para realizar sus funciones metabdlicas vitales, obterBion
He energia y su desarrollo. En el proceso de la alimentacion, el comer pone en juego variables como la composicion y las caracteristicas de los alimentos, la salud del consumidor, su identidad cultural, la dindmica
He los territorios donde habita, la evolucion de las producciones y productores agropecuarios, pesqueros y acuicolas (Muchnik,2006).

L os alimentos disponibles para consumo humano deben ser de calidad. La calidad es una variable compuesta por distintos enfoques, ya sea como: (i) calidad higiénica, que garantiza que el producto esta exento de
Eualquier tipo de contaminacién que ponga en riesgo la salud de consumidores, (i) calidad nutricional, con énfasis a los nutrientes contenidos en el alimento y su impacto sobre la salud (vitaminas, oligoelementos,
ipidos), (iii) calidad organoléptica, referida a la identificacién sensorial del alimento (sabor, textura, aroma), (iv) calidad simbalica, referida al valor cultural e identitario. Podriamos incluir una «calidad
medioambiental», referida al impacto del producto sobre el medio y, en ciertos casos, una «calidad de uso», referida a la facilidad de utilizacién del producto (envases y formas de uso) (Muchnik,2006).

OBJETIVOS: 4

Generar recursos humanos especializados en la produccién de alimentos artesanales de calidad e inocuidad a fin de contribuir y promover la produccion de estos
Rlimentos, economia, habitos alimentarios, calidad de vida y soberania alimentaria de México.
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1.- Revision bibliografica de informacion técnico-cientifica referente a tematicas de calidad e inocuidad en la produccién de
alimentos destinados a la alimentaciéon humana.

2.- Revision bibliografica de informacion técnico-cientifica referente a la calidad e inocuidad en la produccién de alimentos 480 HORAS,
artesanales en México. 4 HORAS DIARIAS
3.- Desarrollar manuales enfocados a la calidad e inocuidad en la produccion de alimentos artesanales destinados al consumo PORALUMNO
humano.

4.- Desarrollo de conclusiones parciales o finales de resultados obtenidos y recomendaciones.
5.- Elaboracioén y entrega de informe parcial y final de actividades, asi como manual elaborado a asesor de servicio social.
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1.- Revision bibliografica de informacion técnico-cientifica referente a tematicas de calidad e inocuidad en la produccién de alimentos, calidad e inocuidad.
2.- Revision bibliografica de informacion técnico-cientifica referente a la calidad e inocuidad en la produccion de alimentos artesanales en México.
3.- Desarrollar manuales enfocados a la calidad e inocuidad en la produccion de alimentos artesanales destinados al consumo humano.

4.- Desarrollo de conclusiones parciales o finales de resultados obtenidos y recomendaciones. >
5.- Elaboracion y entrega de informe parcial y final de actividades, asi como manual elaborado a asesor de servicio social.

Formativas

Busqueda, seleccion, recopilacion, analisis de informacion técnico-cientifica en la produccién de alimentos de calidad e inocuidad y aplicacion de conocimiento
cientifico-técnico adquirido para desarrollar manuales de calidad e inocuidad en la produccién de alimentos artesanales dirigidos al sector comunitario, académica y/o

productores de alimentos artesanales destinados al consumo humano.

Retributivas

Transmitir y/o aplicar los conocimientos cientificos y tecnoldgicos adquiridos en la produccién, calidad e inocuidad de alimentos artesanales en la comunidad, sector

académico y productores para la generacion y promocion de alimentos artesanales de calidad destinados al consumo humano.
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NOMBRE(S): CARGO: TELEFONO: e-mail: No. Econémico

Mayra Diaz Ramirez Profesor titular C 7225132525 m.diaz@correo.ler.uam.mx 39145

Armando Rayas Amor ErolgSorftidiian G 7224153992 a.rayas@correo.ler.uam.mx 39901

Investigador por Mexico-CONACYT UAML )

Alejandro De Jesus Cortes Sanchez 9 P 5518530966 y aj_cortes@correo.ler.uam.m 900067
Maria Belem Arce Vazquez Profesor Asociado D 5545113918 m.arce@correo.ler.uam.mx 34204
Miriam Fabiola Fabela Moron Profesor Asociado D 5513652335 mf.fabela@correo.leruam.mx 43151
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(CUMPLIMIENTO DE OBJETIVO, No. DE BENEFICIARIOS, IMPACTO ACADEMICO, IMPACTO SOCIAL, OTROS ESPECIFIQUE)
1. Elaboracion de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada prestadora y/o prestador de servicio social se cumplan en tiempo y forma acorde al
cronograma de actividades con aprobacion de profesor o profesoraresponsable registrado ante la coordinacion de Servicio Social Divisional.
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1. Elaboracion de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada prestador o prestadora de servicio social se cumplan en tiempo y forma acorde al
cronograma de actividades y aprobacion de profesor o profesora responsable registrado ante la coordinacion de Servicio Social Divisional.

2. Aprobacion de reporte final de acuerdo con el Reglamento de Servicio Social a nivel Licenciatura (RSS) de la UAM y los Lineamientos de Servicio Social de la
Division.
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- _/
7 SRIDT: B
Director (a) Divisional
Nombre(s), firma y sello
L b,

COLEGIO ACADEMICO o~
APROBADO x
: CONSEJO ACADEMICO |
NOAPROBADO |
CONSEJO DIVISIONAL X

24

 OBSERVACIONES DEL ORGANO COLEGIADO.
OBSERVACIONES

Asesor (a) de la UAM

esus Cortés Sanchez

elenf"‘f/\rce Vazquez Dra. Mcriar'n F. Fabéla Mdrén
Nombre(s), firma y sello
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Se permite el cupo de 10 personas prestadoras anualmente por tres afios
(30 en total)

EL FORMATO DEBE SER LLENADO DE FORMA ELECTRONICA O A MAQUINA, Y DEBERA SER ACOMPANADO POR LA SOLICITUD CORRESPONDIENTE EN PAPEL MEMBRETADO, FIRMADO Y
SELLADO . EN CASO DE QUE LOS ESPACIOS SEAN INSUFICIENTES, FAVOR DE AGREGAR LA INFORMACION EN UNA HOJA ANEXA SEGUN EL CASO.

SE RECOMIENDA USAR ADOBE READER 9.0 O SUPERIOR.
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