m REGISTRO DE PLAN, PROGRAMA O

PROYECTO DE SERVICIO SOCIAL
Casa abierta al tiempo Rev. 03
UNIVERSIDAD AUTONOMA METROPOLITANA

Unidad Lerma

[ [~ pLaN [ PrROGRAMA [/ PROYECTO]

r

DA MES ARo . DA MES Afio CLAVE DE APROBACION
FECHA DE RECEPCION: FECHA DE APROBACION: Dl o7l
L 06 | 04 | 2023 04 | 05 | 2023 Niimero de Sesion: 159-(04.23)
ADSCRIPCION
UNIDAD DIVISION, DIRECCION O COORDINACION DEPARTAMENTO O SECCION
Iztapalapa Ciencias Bioldgicas y de la Salud Ciencias de la Alimentacion
.
e - N
INSTITUCION RECEPTORA DE LOS PRESTADORES (AS)
NOMBRE:  Universidad Autonoma Metropolitana - Unidad Iztapalapa 1
CALLE Y NUMERO: COLONIA: DELEGACION O MUNICIPIO: CODIGO POSTAL:
Av. Ferrocarril San Rafael Atlixco, Num. 186 Leyes de Reforma 1 A Seccion Alcaldia Iztapalapa 09310
ENTIDAD FEDERATIVA: Cudad de México
PAGINA WEB: hitp.//www.iztapalapa.uam.mx TELEFONO: 55 5804 4600 e-mail: 3Cym@xanum.uam.mx
DATOS GENERALES DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 0
NOMBRE: |nnovacion de una bebida alcohdlica fermentada usando como adjunto insectos del orden Orthoptera. 2
JUSTIFICACION:
El rapido incremento de la poblacién mundial y la alta escasez de alimentos han generado problemas como desnutricién y hambre a nivel global, por lo que se requiere el replantear nuevos patrones y habitos
plimenticios, principalmente en productos de origen animal, por lo que se han buscado diferentes fuentes de obtencion de compuestos que causen un minimo impacto tanto en la salud como en el ambiente. Uno de
os organismos de mayor interés hoy en dia son los insectos los cuales debido a su presencia en todos los continentes, eficiencia de conversién alimenticia, bajo impacto ambiental, alto rendimiento de produccién y
elevado valor nutricional, rico en nutrientes, principalmente proteina de facil digestion, fibra dietética, acidos grasos insaturados, vitaminas y minerales (Smarzy ski et. al) destaca a los insectos como posible solucién
para problemas asociados con el hambre y la desnutricion a nivel mundial. Debido a que los insectos han reportado altas concentraciones de proteina se ha considerado como un posible sustituto de proteinas
carnicas y vegetales e incluso como aditivo en la produccién de alimentos procesados para brindarle caracteristicas tecno-funcionales y nutricionales.
OBJETIVOS: 4
El objetivo formativo es que se apliquen los conocimientos aprendidos durante la carrera en la formulacion y evaluacion de una bebida alcohdlica fermentada usando como

djunto insectos. El objetivo retributivo es transmitir la informacion sobre las caracteristicas fisicoquimicas y la aceptabilidad de una bebida alcohdlica fermentada. El
bjetivo social es innovar la produccién de una bebida alcohdlica fermentada usando insecto como adjunto y en paralelo se puede incentivar el uso de insectos en
roductos alimenticios e indirectamente favoreciendo la compra de estos en zonas rurales.

J
TIPO DE PLAN, PROGRAMA O PROYECTO DE SERVICIO SOCIAL 5 )
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(" ALCANCE DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO DE SERVICIO SOCIAL 6 SECTOR BENEFICIADO AREA 7 h
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(LUGAR DE REALIZACION DEL SERVICIO SOCIAL 8 UBICACION DEL PRESTADOR (A) o )
LUGAR:  JAM - Iztapalapa
DiAS: Lunes a Viernes [~ maTuTiND [V mixTo [~ oFiciNa [/ LABORATORIO [ cAmMPO
HORARIO: 08:00 a 19:00 [ VESPERTINO | FIN DE SEMANA [V ZONARURAL [/ ZONA URBANA
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DURACION DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 10 CONVENIO INSTITUCIONAL 11
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ETAPAS GENERALES DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 12 DURACION DE CADA ETAPA 1 3\

1. Elaboracién de protocolos para el analisis bromatolégico, determinacion de color y pH de los insectos.
2. Elaboracion de bebida alcohdlica fermentada agregando insectos como adjunto.

3. Elaboracién de protocolos para analisis de pH, azucares reductpres, acidez, densidad, proteina, capacidad espumante, 480 HORAS,
estabilidad de la espuma y color de una bebida alcohdlica fermentada. 4 HORAS DIARIAS
4. Elaboracion de informe trimestral POR ALUMNO
5. Realizacion y elaboracion de protocolos para la prueba sensorial de una bebida alcohdlica fermentada.
Elaboracion, revision y autorizacion del reporte final de actividades.
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4 LICENCIATURAS Y NUMERO DE PRESTADORES (AS) REQUERIDOS EN EL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO: 14 )
UNIDAD LERMA
D[VISIC')N DE CIENCIAS DIyISIc')N DE CIENCIAS DIVISION DE CIENCIAS
BASICAS E INGENIERIA BIOLOGICAS Y DE LA SALUD SOCIALES Y HUMANIDADES
: Lic. en Ing. en Recursos Hidricos |:| Lic. en Biologia Ambiental : Lic. en Arte y Comunicacion Digitales
. NUM. DE ALUMNOS NUM. DE ALUMNOS
NUM. DE ALUMNOS
| | 8 | . ) ) I:l Lic. en Politicas Pablicas
Lic. en Comp iony Tel iones Lic.en C y Tecnologia de Alimentos ]
NUM. DE ALUMNOS NUM. DE ALUMNOS WNOS
: | . . o Lic. en Educacion y Tecnologias Digitales
Lic. en Ing. en Sistemas Mecatrénicos Industriales Lic. en Psicologia Biomédica
. NUM. DE ALUMNOS
NUM. DE ALUMNOS
NUM. DE ALUMNOS
|:| CUALQUIER CARRERA |:| CUALQUIER CARRERA |:| CUALQUIER CARRERA
NUM. DE ALUMNOS NUM. DE ALUMNOS NUM. DE ALUMNOS
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EL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO .
SRR AL CEEE 15 | ACTIVIDADES ORIENTADAS AL DESARROLLO DE: 16
[ ADMINISTRACION [~ ABASTO Y COMERCIALIZACION [/ DESARROLLO CIENTIFICO Y [ mEDIO AMBIENTE Y ECOLOGIA
TECNOLOGICO
[V" comuniDAD [ ADMINISTRACION PUBLICA [ MEDIOS DE COMUNICACION
|_ DESARROLLO INDUSTRIAL
|_ DOCENCIA |7- AGRICULTURA Y DESARROLLO ]|_ MICRORREGIONES
AGROPECUARIO |7 DESARROLLO SUSTENTABLE
[ EXTENSION Y DIFUSION DE LA CULTURA . [ mipYmEs
[~ ASENTAMIENTOS INDIGENAS [ Eebucacion
[V INVESTIGACION ) [ PEsca
]|_ ATENCION A LA JUVENTUD |_ EQUIDAD DE GENERO . .
POLITICA, PLANEACION
F CAPACITACION ﬁ FINANZAS ECONOMICA Y SOCIAL
F COMUNICACIONES Y TRANSPORTES l_ FORTALECIMIENTO DELEGACIONAL V PRODUCCION
|_ OTRA ESPECIFIQUE O MUNICIPAL
]|_ CULTURA Y RECREACION ]|_ SALUD
) [ GRUPOS VULNERABLES
[ DEMOGRAFiA [~ Turismo
|_ IDENTIDAD CULTURAL
]|_ DEPORTE . “_URBANIZACION
l_ JUSTICIA, PROTECCION CIVIL Y
[~ DERECHOS HUMANOS SEGURIDAD PUBLICA [~ vivienba
[ OTRA ESPECIFIQUE
" N\
6ESCRIBA LAS ACTIVIDADES EN LAS QUE APOYARAN LOS PRESTADORES (AS) POR CARRERA SOLICITADA 17
Formativas
- Establecimiento de un protocolo para analisis bromatoldgico (proteina, humedad, ceniza, grasa y carbohidratos) de insectos del género Orthoptera y para el analisis
fisicoquimico (color, pH, densidad, acidez, proteina, capacidad espumante y estabilidad de la espuma) y sensorial (JAR, aceptabilidad y percepcion) de una bebida
alcohdlica fermentada
- Disefio, formulacion y desarrollo de un procedimiento estandarizado de elaboracién de una bebida alcohdlica fermentada usando como adjunto insectos del género
Orthoptera.
Retributivas
- Implementar métodos estandarizados aplicables en el sector agroalimentario sobre el analisis bromatolégico de insectos y el andlisis fisicoquimico y sensorial de
bebidas alcohdlicas fermentadas con insecto como adjunto.
- Poner a disposicion en articulos de divulgacién, medios sociales y plataformas el manual de protocolos
(DESCRIBA LAS ACTIVIDADES EN LAS QUE APOYARAN LOS PRESTADORES (AS) POR CARRERA SOLICITADA
N J
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DESCRIBA LAS ACTIVIDADES EN LAS QUE APOYARAN LOS PRESTADORES (AS) POR CARRERA SOLICITADA

NOMBRE(S): CARGO: TELEFONO:

J
(RECURSOS NECESARIOS Y DISPONIBLES PARA LA EJECUCION DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 18
FUENTES DE FINANCIAMIENTO:
J
APOYOS Y ESTIMULOS A LOS PRESTADORES (AS) DE SERVICIO SOCIAL APOYO ECONOMICO 19)
[~ APOYOENLA ELABORACION DEL s CANTIDAD MENSUAL: $
TRABAJO TERMINAL O TESINA
[V MATERIALES Y EQUIPO
[V no )
[V ASESORIA INDIQUE POR CUANTOS MESES:
[ wviATicos OTROS APOYOS (ESPECIFIQUE):
[ cuRrsos Y CAPACITACION
\ J
( NOMBRE Y CARGO DEL ASESOR (A) RESPONSABLE Y CORRESPONSABLES DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 20 h

e-mail: No. Econémico
Frida Pura Malpica Sanchez Profesor Asociado "D" 552 899 1650 mabec@xanum.uam.mx 21639
Rosy Gabriela Cruz Monterrosa Profesor Titular "C" 552 394 0037 r.cruz@correo.ler.uam.mx 37352
Yenizey Merit Alvarez Cisneros Profesor Asociado "D" 554 454 2202 acym@xanum.uam.mx 31945
Hector Bernardo Escalona Buendia Profesor Titular "C 551 702 7453 hbeb@xanum.uam.mx 19643
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CRITERIOS DE EVALUACION DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 21 )
(CUMPLIMIENTO DE OBJETIVO, No. DE BENEFICIARIOS, IMPACTO ACADEMICO, IMPACTO SOCIAL, OTROS ESPECIFIQUE)
- Disefio y elaboracion de material didactico para difundir las ventajas y desventajas del uso de insectos en la elaboracién de bebidas alcohdlicas fermentadas.
- Elaboracion de material de difusion de las pruebas sensoriales que se pueden realizar en bebidas alcohdlicas fermentadas.
- Divulgar los efectos del uso de insectos del género Orthoptera en bebidas alcohdlicas fermentadas en los sectores de salud, economia y ambiental.
CRITERIOS DE EVALUACION A PRESTADORES (AS) 22
1) Elaboracion de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada alumno se cumplan en tiempo y forma de acuerdo con el cronograma de actividades
registrado ante la coordinacién de Servicio Social Divisional. 2) Entrega de los resultados de las encuestas en los que se evalle el alcance de los programas disefiados
y aplicados a los diferentes sectores sociales trabajados, cumpliendo asi con el objetivo social de este servicio social. 3) Aprobacion de reporte final de acuerdo con el
Reglamento de Servicio Social a nivel Licenciatura (RSS) de la UAM y los Lineamientos de Servicio Social de la Division.
(OBSERVACIONES 23 )
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( Asesor (a) de la institucién receptora

M. en F.P. Frida Pura Malpica Sanchez

Dra. Yenizey Merit Alvarez Cisneros

Nombre(s), firma y sello

Dr. Héctor Bernardo Escalona Buendia ¢

N J
4 Directo (a) Divisional h
Nombre(s), firma y sello
N J
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Asesor (a) de la UAM

Dra. Rosy Gabriela Cruz Monterrosa

Nombre(s), firma y sello

COLEGIO ACADEMICO
APROBADO [x

CONSEJO ACADEMICO
NO APROBADO [

CONSEJO DIVISIONAL

OBSERVACIONES DEL ORGANO COLEGIADO

[
[
[x

OBSERVACIONES
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EL FORMATO DEBE SER LLENADO DE FORMA ELECTRONICA O A MAQUINA, Y DEBERA SER ACOMPANAQO POR LA SOLICITUD CORRESPONDIENTE EN PAPEL MEMBRETADO, FIRMADO Y
SELLADO . EN CASO DE QUE LOS ESPACIOS SEAN INSUFICIENTES, FAVOR DE AGREGAR LA INFORMACION EN UNA HOJA ANEXA SEGUN EL CASO.

SE RECOMIENDA USAR ADOBE READER 9.0 O SUPERIOR.
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