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NOMBRE: Produccion acuicola y pesquera de alimentos y procesamiento para el consumo humano bajo estandares sanitarios y de inocuidad para coadyuvar a la sol 2

JUSTIFICACION: Se le denomina pescado a todo aquel alimento extraido de aguas dulces o salobres destinado al consumo humano o animal. De manera genérica se les denomina pescado a todos los peges,
moluscos, crustaceos, algas etc. (1).La pesca y acuicultura proporcionan alimentos nutritivos que son componentes importantes de la dieta humana, de los mas comercializados a nivel mundial y ademas
representan una importante fuente de empleo e ingresos econémicos para numerosas familias (1,4). México es un pais con importante actividad en la pesca y acuicultura, tan solo en 2018 se reporté que 213,246
personas trabajan en esta actividad, que, comparadas con otros sectores de la economia, la actividad pesquera y acuicola ocupa el séptimo lugar por el nimero de personas dedicadas a esta actividad. La inocuidad
i calidad de los alimentos destinados al consumo humano son temas importantes hoy en dia, debido a numerosos brotes y casos de enfermedades transmitidas por alimentos reportados, siendo estas
enfermedades ya consideradas un reto de salud publica a nivel mundial, lo cual se evidencia por el creciente desarrollo de codigos, recomendaciones, procedimientos en regulacion sanitaria y de calidad de los
plimentos en diversas etapas de la cadena alimentaria (desde la granja a la mesa del consumidor) (1). Lo anterior incitado ademas por factores como la globalizacién en la produccién y comercializacién de
plimentos, asi como la demanda cada vez mayor de estos por una poblacién en constante crecimiento. Los productos de la pesca y acuicultura son alimentos muy perecederos y de alto riesgo de contaminacion a lo

OBJETIVOS: 4

Objetivo General

Contribuir a la formacion de recursos humanos especializados en la sanidad e inocuidad durante la produccion de alimentos en actividades de la pesca y/o acuicultura. Asi
como desarrollar manuales de procedimientos especializados en la produccién y procesamiento de alimentos de origen acuicola y/o pesqueros destinados al consumo
humano, bajo estandares sanitarios y de inocuidad que coadyuven a fortalecer la soberania alimentaria de México.
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Revision del estado del arte en produccion cualitativa y cuantitativa en actividades de la pesca y acuicultura en México y a nivel
global.Busqueda, compilacion y analisis de informacion referente a actividades de produccion acuicola y/o pesca y minimo

procesamiento de productos bajo estandares de calidad, sanidad e inocuidad. Revision del estado del arte de sistemas de gestion 480 HORAS,
de calidad, sanidad e inocuidad en actividades de la pesca y/o acuicultura y procesamiento de productos. Elaboraciéon de manual 4 HORAS DIARIAS
especializado en procedimientos enfocados a actividades de produccién acuicola y/o pesquera y procesamiento minimo de POR ALUMNO

productos bajo estandares sanitarios y de inocuidad.Elaboracion de informe trimestral.Elaboracién de informe final y
entrega de manuales.
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Formativas. Contribuir al desarrollo y adquisicion por parte de las prestadoras y los prestadores de servicio social de la capacidad de bisqueda, recopilacion y andlisis de
informacién y conocimiento técnico cientifico en la produccion acuicola y/o pesquera bajo estandares sanitarios de calidad e inocuidad. Desarrollo de manuales de
procedimientos por parte de prestadoras y prestadores del servicio social dirigidos a sector comunitario, académico y/o productores de alimentos aplicando los
conocimientos e informacion técnico, cientifica y regulatoria adquiridos referente a la pesca y/o cultivo de peces, crustaceos y/o moluscos bajo estandares de sanidad e
inocuidad. Contribuir a la formacién de los prestadores y prestadoras de servicio social como futuros capacitadores y/o especialistas en la produccion de alimentos
acuicolas y/o de la pesca y procesamiento para el consumo humano bajo estandares de calidad, sanidad e inocuidad.

Retributivas. Divulgacién y aplicacién especializada por parte de los prestadores y prestadoras de servicio social de los conocimientos cientificos, tecnoldgicos y
regulatorios adquiridos en actividades de la pesca y/o acuicultura y procesamiento de productos bajo estandares sanitarios de calidad e inocuidad para el suministro de
alimentos nutritivos y seguros a la poblacion.

Sociales. Aplicacion y divulgacion por parte de los prestadores y prestadoras de servicio social del conocimiento cientifico, tecnolégico y regulatorio adquirido, en el
sector comunitario, académico y en el ejercicio de actividades profesionales de produccién acuicola y/o pesquera y procesamiento minimo de productos con diferentes
representantes de la industria alimentaria (ramo acuicola y/o pesquero) para incidir y contribuir a la soberania alimentaria de México.
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NOMBRE(S):

CARGO:
Alejandro De Jesus Cortes Sanchez

Investigador por México CONACYT-UAM Lerm 5518530966

TELEFONO: e-mail:

aj_cortes@correo.ler.uam.m 0

No. Econémico

Mayra Diaz Ramirez

Profesor titular C

7225132525 m.diaz@correo.ler.uam.mx 39145
Armando Rayas Amor Frokasar i & 7224153992 a.rayas@correo.ler.uam.mx 39901
Luls Davisl Evginosa Chaurend Profesor investigador CONACYT-UNCIBNOR 3221817371 ' lespinosR@cibior.m 0
Erika Torres Ochoa FYOloun Wncidor At 6121419682 etorres@uabcs.mx 0

(CUMPLIMIENTO DE OBJETIVO, No. DE BENEFICIARIOS, IMPACTO ACADEMICO, IMPACTO SOCIAL, OTROS ESPECIFIQUE)

1. Elaboracién de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada prestador o prestadora de servicio social se cumplan en tiempo y forma acorde al cronograma
de actividades con aprobacion del asesor o asesora responsable registrado ante la coordinacion de Servicio Social Divisional.
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1. Elaboracién de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada alumno, alumna, egres:
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de actividades y aprobacion del asesor o asesora responsable registrado ante la coordinacion de Servicio Social Divisional.
2. Aprobacion de reporte final de acuerdo con el Reglamento de Servicio Social a nivel Licenciatura (RSS) de la UAM y los Lineamientos de Servicio Social de la
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EL FORMATO DEBE SER LLENADO DE FORMA ELECTRONICA O A MAQUINA, Y DEBERA SER ACOMPANADO POR LA SOLICITUD CORRESPONDIENTE EN PAPEL MEMBRETADO, FIRMADO Y
SELLADO . EN CASO DE QUE LOS ESPACIOS SEAN INSUFICIENTES, FAVOR DE AGREGAR LA INFORMACION EN UNA HOJA ANEXA SEGUN EL CASO.
SE RECOMIENDA USAR ADOBE READER 9.0 O SUPERIOR.




