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NOMBRE: Procesamiento, conservacion e inocuidad de productos de la pesca y/o acuicultura y aprovechamiento de subproductos. 2
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JUSTIFICACION: El pescado es un alimento importante en la alimentacion humana al ser fuente de lipidos, vitaminas, minerales y proteinas.La pesca de captura y acuicultura son las actividades de las cugles
el ser humano tiene acceso a productos de la pesca.El pescado al ser un alimento de elevada calidad nutricional también es susceptible al deterioro y contaminacion por agentes quimicos, fisicos y biolégicos a lo
argo de la cadena alimentaria reduciendo su calidad, vida de anaquel y poniendo en alto riesgo la salud de consumidores. Por lo anterior, se hace indispensable considerar el conocimiento cientifico y tecnol6gico en
& El procesamiento, conservacion e inocuidad en productos de la pesca y acuicultura a fin de aumentar la oferta y disponibilidad a una demanda de la poblacion cada vez mayor de alimentos nutritivos y seguros. Por
ptra parte, el dimiento en el prc iento (carne) o parte comestible es aprox. un 30 a 35% el resto se convierte generalmente en desperdicios o subproductos que corresponden a espinas, visceras,
esqueletos,etc., generando su acumulacion contaminacion ambiental y foco de enfermedades a la poblacion.Por lo anterior el presente proyecto se enfoca en el andlisis de la calidad, conservacion e inocuidad de
produsctos de la pesca y acuicultura disponible al consumo humano en el estado de México y el valle de México, asi como en el aprovechamiento de los subproductos generados de su procesamiento.

OBJETIVOS: 4

Objetivo general .
Analisis y generacion de conocimiento cientifico y tecnoldgico en el procesamiento, conservacion, calidad e inocuidad de productos de la pesca y/o acuicultura y
pprovechamiento de subproductos en el Estado de México o valle de México.
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Revision bibliografica del estado del arte referente al procesamiento, conservacion e inocuidad de productos de la pesca y
acuicultura destinados a la alimentacion humana y animal; asi como del aprovechamiento de subproductos derivados de su

procesamiento.Elaboracion de plan de trabajo para la colecta de productos de la pesca y/o acuicultura, materiales y métodos de 480 HORAS,
analisis experimentales a ejecutar enfocados al estudio de la calidad, inocuidad, conservacion de productos de la pesca y 4 HORAS DIARIAS
acuicultura y/o aprovechamiento de subproductos.Ejecucion del plan de trabajo para la colecta de productos de la pesca y/o POR ALUMNO

acuicultura, actividades, materiales y métodos de analisis experimentales enfocados al estudio de la calidad, inocuidad,

conservacion de productos de la pesca y acuicultura y/o aprovechamiento de subproductos. Andlisis y discusion de resultados
obtenidos.Desarrollo de conclusiones parciales y/o finales de resultados obtenidos y recomendaciones.Elaboracion de informe
\trimestral.Elaboracion de informe trimestral alobal final v evaluacién de la prestadora o prestador de servicio social. J
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Lic. En biologia ambiental

1.Revision bibliografica del estado del arte referente al procesamiento, conservacion e inocuidad de productos de la pesca y/o acuicultura destinados a la alimentacién
humana o animal; asi como del aprovechamiento de subproductos derivados de su procesamiento.2.Elaboracién de plan-de trabajo para la colecta de productos de la
pesca y/o acuicultura, materiales, reactivos, equipos a utilizar y métodos de andlisis experimentales a desarrollar enfocados al estudio de la calidad, inocuidad,
conservacion de productos de la pesca y acuicultura y aprovechamiento de subproductos.3.Ejecucion de plan de trabajo para la colecta de productos de la pesca y/o
acuicultura, materiales, reactivos, equipos a utilizar y métodos de andlisis experimentales a desarrollar enfocados al estudio de la calidad, inocuidad, conservacion de
productos de la pesca y/o acuicultura y aprovechamiento de subproductos. Analisis y discusion de resultados.4.Desarrollo de conclusiones parciales y/o finales de
resultados y recomendaciones.5.Elaboracion de informe trimestral.6.Elaboracion de informe trimestral global y final.

Lic. En ciencia y tecnologia de alimentos

1.Revision bibliografica del estado del arte referente al procesamiento, conservacion e inocuidad de productos de la pesca y/o acuicultura destinados a la alimentacion
humana o animal; asi como del aprovechamiento de subproductos derivados de su procesamiento.2.Elaboracién de plan de trabajo para la colecta de productos de la
pesca y/o acuicultura, materiales, reactivos, equipos a utilizar y métodos de andlisis experimentales a desarrollar enfocados al estudio de la calidad, inocuidad,
conservacion de productos de la pesca y acuicultura y aprovechamiento de subproductos.3.Ejecucion de plan de trabajo para la colecta de productos de la pesca y/o
acuicultura, materiales, reactivos, equipos a utilizar y métodos de anlisis experimentales a desarrollar enfocados al estudio de la calidad, inocuidad, conservacién de
productos de la pesca y/o acuicultura y aprovechamiento de subproductos. Andlisis y discusién de resultados.4.Desarrollo de conclusiones parciales y/o finales de
resultados y recomendaciones.5.Elaboracion de informe trimestral.6.Elaboracion de informe trimestral global y final.
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CANTIDAD MENSUAL: $

INDIQUE POR CUANTOS MESES:

OTROS APOYQOS (ESPECIFIQUE):

NOMBRE(S):

Alejandro De Jesus Cortes Sanchez

CARGO: TELEFONO:

Investigador por México CONACYT-UAM Lerm 5518530966

i

e-mail: No. Econémico

aj_cortes@correo.uam.ler.n 0

Mayra Diaz Ramirez

Profesor titular C 7225132525

m.diaz@correo.ler.uam.mx 39145

Armando Rayas Amor

Profesor titular C 7224153992

a.rayas@correo.ler.uam.mx 39901

Ma. De la Paz Salgado Cruz

Profesor titular A IPN-ENCB. 5543461935

sacpaz@hotmail.com 0
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OCIAL, OTROS ESPECIFIQUE)
1. Elaboracién de informes trimestrales en que los objetivos de las prestadoras y los prestadores de servicio social se cumplan en tiempo y forma de acuerdo al
cronograma de actividades registrado ante la coordinacion de Servicio Social Divisional.

1. Elaboracion de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada alumno, alumna, egresad

Division.

o 0 egresada se cumplan en tiempo y forma acorde al cronograma
de actividades y aprobacion del asesor o asesora responsable registrado ante la coordinacion de Servicio Social Divisional.

2. Aprobacion de reporte final de acuerdo con el Reglamento de Servicio Social a nivel Licenciatura (RSS) de la UAM y los Lineamientos de Servicio Social de la
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EL FORMATO DEBE SER LLENADO DE FORMA ELECTRONICA O A MAQUINA, Y DEBERA SER ACOMPANADO POR LA SOLICITUD CORRESPONDIENTE EN PAPEL MEMBRETADO, FIRMADO Y

SELLADO . EN CASO DE QUE LOS ESPACIOS SEAN INSUFICIENTES, FAVOR DE AGREGAR LA INFORMACION EN UNA HOJA ANEXA SEGUN EL CASO.
SE RECOMIENDA USAR ADOBE READER 9.0 O SUPERIOR.




