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1 DATOS GENERALES DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO N
NOMBRE: Manual de Protocolos de Biologia Molecular para el Estudio de Especies Vegetales y Animales de Valor Agroalimentario. 2
JUSTIFICACION: 3

En la actualidad, la malnutricién es un problema de salud publica que se ha intentado corregir desde varias aproximaciones desarrollando estrategias que sean eficientes, sostenibles y rentables. En este aspecto, las
herramientas biotecnoldgicas son un valioso apoyo para desarrollar nuevas combinaciones de alimentos y diversificar la dieta. Aqui, los marcadores moleculares, los ensayos in vitro y las propuestas matematicas
son utiles para entender qué tan efectivos pueden ser los alimentos y sus combinaciones en la poblacién que los consume. En el caso de los marcadores moleculares, éstos son precisos para discernir la diversidad
de plantas, animales y microorganismos asi como entender los mecanismos regulatorios implicados en la movilidad, acumulacién, homeostasis, metabolismo y biodisponibilidad de los nutrientes y, en las cadenas de
produccion de alimentos, son esenciales para asegurar y controlar la calidad. Tener un manual de protocolos moleculares funcional sera importante dado que, aunque existe una variedad de protocolos de biologia
molecular; muchos de estos protocolos se basan en kits que han sido disefiados para especies comerciales con lo que su aplicacion cotidiana se ve limitada, ya sea porque son costosos, de bajo rendimiento y no
edituables para numerosas muestras; o porque han sido disefiados para especies y especimenes de interés regional, limitando su aplicacién a un nivel marginal.

OBJETIVOS: 4

1. Realizar una recopilacién de protocolos moleculares aplicados en especies animales y vegetales de valor agroalimentario.
P. Elaborar un manual de protocolos moleculares aplicado en especies de valor agroalimentario.
8. Elaborar material audiovisual para divulgar las técnicas moleculares aplicables en la evaluacion, produccién e innovacion de los alimentos.
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4 ETAPAS GENERALES DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 12 DURACION DE CADA ETAPA 1 3\

1. Recopilacion y validacién de protocolos aplicables en materiales agroalimentarios.
2. Elaboracion de manual de protocolos moleculares aplicables en el estudio de especies de interés agroalimentario.

3. Elaboracion de material audiovisual de métodos moleculares aplicables en el sector agroalimentario. 480 HORAS,
4. Elaboracion, revisién y autorizacion del reporte final de actividades. 4 HORAS DIARIAS
POR ALUMNO
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DESCRIBA LAS ACTIVIDADES EN LAS QUE APOYARAN LOS PRESTADORES (AS) POR CARRERA SOLICITADA 17
LOS ALUMNOS PRESTADORES DEL SERVICIO SOCIAL DE LA LICENCIATRA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS REALIZARAN LAS SIGUIENTES
ACTIVIDADES:
Formativas
1. Analizar e interpretar los fundamentos de cada una de las técnicas moleculares aplicables a materiales de interés agroalimentario.
2. Disefiar y elaborar un manual de técnicas moleculares aplicables en el sector agroalimentario.
3. Disefar y elaborar material audiovisual de las técnicas moleculares.
4. Elaborar, revisar y enviar a autorizacion los reportes trimestral y final de actividades.
Retributivas
5. Implementar técnicas moleculares aplicables en el sector agroalimentario.
6. Poner a disposicion técnicas moleculares aplicables en la investigacion dentro del sector agroalimentario.
Sociales
7.Transferiar nuevas tecnologias en la evaluacion de la calidad y produccion de los alimentos.
8.Divulgar mediante medios audiovisuales y electrénicos, tecnologias moleculares para el mejoramiento en la produccioén y calidad de los alimentos, de la misma manera
que el conocimiento de los beneficios en la salud de los consumidores.
N J
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DESCRIBA LAS ACTIVIDADES EN LAS QUE APOYARAN LOS PRESTADORES (AS) POR CARRERA SOLICITADA

(RECURSOS NECESARIOS Y DISPONIBLES PARA LA EJECUCION DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO

18
EQUIPOS Y REACTIVOS DE LABORATORIO DE MARCADORES MOLECULARES.
FUENTES DE FINANCIAMIENTO:
LABORATORIO DE MARCADORES MOLECULARES, COLEGIO DE POSTGRADUADOS CAMPUS MONTECILLO
4 APOYOS Y ESTIMULOS A LOS PRESTADORES (AS) DE SERVICIO SOCIAL APOYO ECONOMICO 19 )
APOYO EN LA ELABORACION DEL s CANTIDAD MENSUAL: $
TRABAJO TERMINAL O TESINA ’
[0 MATERIALES Y EQUIPO
[0 no )
[T ASESORIA INDIQUE POR CUANTOS MESES:
[ wiATicos OTROS APOYOS (ESPECIFIQUE):
[0 cursos Y CAPACITACION
(" NOMBRE Y CARGO DEL ASESOR (A) RESPONSABLE Y CORRESPONSABLES DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 20 )

NOMBRE(S): CARGO: TELEFONO: e-mail:

PROFESORA INVESTIGADORA TITULAR "C' (728) 282-7002 ext. 2450 r.cruz@correo.ler.uam.mx

No. Econémico

37352

ROSY GABRIELA CRUZ MONTERROSA

MARTHA HERNANDEZ RODRIGUEZ PROFESORA INVESTIGADORA ASOCIADA  55-6167-3023 hernandez.martha@colpos.|

CRITERIOS DE EVALUACION DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO
(CUMPLIMIENTO DE OBJETIVO, No. DE BENEFICIARIOS, IMPACTO ACADEMICO, IMPACTO SOCIAL, OTROS ESPECIFIQUE)

21

Aprobacion de reporte final de acuerdo con el Reglamento de Servicio Social a Nivel de Licenciatura (RSS) de la UAM y los Lineamientos de Servicio Social de la Division.

CRITERIOS DE EVALUACION A PRESTADORES (AS) 22

1. Elaboracioén de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada alumno se cumplan en tiempo y forma de acuerdo con el cronograma de actividades
registrado ante la Coordinacién de Servicio Social Divisional.

2. Entrega de los resultados, manual, material audiovisual y encuestas, en las que se evalle el alcance de los materiales disefiados, validados y aplicados a los
diferentes sectores sociales trabajados, cumpliendo asi con el objetivo social de este servicio social.
—

(OBSERVACIONES 23
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Asesor (a) de la institucién receptora

DRA.XMARTHA HERNANDEZ RODRIGUEZ
PROFESORA INVESTIGADORA ASOCIADA

Nombre(s), firma y sello

Directo (a) Divisional

Nombre(s), firma y sello

24

Asesor (a) de la UAM

DRA. ROSY GABRIELA CRUZ MONTERROSA
PROFESORA INVESTIGADORA TITULAR "C"

Nombre(s), firma y sello

OBSERVACIONES DEL ORGANO COLEGIADO

COLEGIO ACADEMICO [~
APROBADO [

CONSEJO ACADEMICO |
NO APROBADO [

CONSEJO DIVISIONAL [~

OBSERVACIONES

25

EL FORMATO DEBE SER LLENADO DE FORMA ELECTRONICA O A MAQUINA, Y DEBERA SER ACOMPANADO POR LA SOLICITUD CORRESPONDIENTE EN PAPEL MEMBRETADO, FIRMADO Y
SELLADO . EN CASO DE QUE LOS ESPACIOS SEAN INSUFICIENTES, FAVOR DE AGREGAR LA INFORMACION EN UNA HOJA ANEXA SEGUN EL CASO.

SE RECOMIENDA USAR ADOBE READER 9.0 O SUPERIOR.
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